


Welcome 

Προζυμένιο λαμπρόψωμο, έξτρα παρθένο ελαιόλαδο,
χοντρό θαλασσινό αλάτι, φρέσκια ρίγανη

Traditional sourdough Easter bread served with
aromatic olive oil and coarse sea salt

Ποικιλία από ελιές (βιολογική μαύρη ελιά
Καλαμάτας, πράσινες τσακιστές Χαλκιδικής)

Variety of Greek olives (Organic Kalamata black olives,
crushed green olives from Halkidiki)

Παραδοσιακά βαμμένα αυγά για το πασχαλινό τσούγκρισμα
Traditional colorful Easter eggs for the festive cracking

Ορεκτικά | Starters

Τζατζίκι | Tzatziki - Τυροκαυτερή | Spicy feta dip (Tyrokafteri)

Χοντροκομμένες πατάτες τηγανητές
Hand-cut fried potatoes

Ντολμαδάκια γιαλαντζί
Vine leaves stu�ed with rice & herbs (Dolmadakia Yalantzi)

Χειροποίητη χορτόπιτα με τυρί «Πλαστός Θεσσαλίας»
Homemade wild-greens pie with “Plastos Thessalias” cheese

Φρέσκες Σαλάτες | Fresh Salads

Σαλάτα μαρουλιού με φρέσκο κρεμμύδι, άνηθο και λαδολέμονο 
Lettuce salad with fresh spring onion, dill & lemon-olive oil dressing,

Παραδοσιακή ελληνική σαλάτα | Traditional Greek salad

Από τη Σούβλα | From the Spit

Αρνάκι Κιμώλου | Roasted lamb from Kimolos,
Κοντοσούβλι χοιρινό | Pork kontosouvli

Παραδοσιακό κοκορέτσι | Traditional kokoretsi

Επιδόρπιο / Dessert

Παραδοσιακό γαλακτομπούρεκο
Traditional Galaktoboureko (custard pie in crispy filo with syrup)

Συνοδεία Ποτού / Served with

Τσίπουρο Ζαχαρία (200 ml) Εύβοια Βοιωτίας “Lost Lake” Distillery
Zacharias Tsipouro (200 ml) Evia, Viotia “Lost Lake” Distillery

Easter Menu

Για να κάνετε κράτηση, παρακαλούμε επικοινωνήστε μαζί μας / For reservations please contact us
T: (+30) 210 3370 035  E: zohos@electrahotels.com

60€ κατ’ άτομο | 30€ για παιδιά (5-11 ετών) / 60€ per person | 30€ for kids (5-11 y.o.).

April 12th, 2026 | 13:00 - 16:30



Kids Menu

 Αγγουροντομάτα
Fresh tomato & cucumber salad

Μπιφτεκάκια σχάρας
Grilled meat patties 

Τραγανές μπουκιές κοτόπουλου
Crispy chicken bites

Πατάτες τηγανητές
French fries

Μπάλα παγωτό, γεύση της επιλογή σας
Ice cream scoop, flavor of your choice

Happy Easter


